
P o n i e d z i a ł e k
M o n d a y 

• PIERWSZY KIELISZEK WINA DNIA GRATIS 
• FIRST GLASS OF WINE OF THE DAY FOR FREE 

W t o r e k 
T u e s d a y 

• 2 KOKTAJLE LAROSA SPRITZ W CENIE 1
• 2 LAROSA SPRITZ COCKTAILS FOR THE PRICE OF 1 

Ś r o d a
W e d n e s d a y 

• BIAŁY GRZANIEC Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ W CENIE 19 ZŁ
• PRZYSTAWKI - 20%

• WHITE MULLED WINE WITH WHITE CHOCOLATE FOR 19 PLN 
• APPETIZERS - 20% 

C z w a r t e k 
T h u r s d a y 

• PROSECCO CASA PECUNIA INSIGHT SPUMANTE DOC W CENIE 89 ZŁ
• JEIO BISOL PROSECCO ROSE DOC BRUT W CENIE 189 ZŁ

• 2 PIZZE W CENIE 1
• PROSECCO CASA PECUNIA INSIGHT SPUMANTE DOC FOR 89 PLN 

• JEIO BISOL PROSECCO ROSE DOC BRUT FOR 189 PLN 
• 2 PIZZAS FOR THE RICE OF 1 PRICE OF 1 



S t r e e t  f o o d
Burger wołowy
Beef burger
sos BBQ, musztarda, ogórek konserwowy, 
bekon, ser mimolette, rukola, pomidor, frytki z 
serem Emilgrana, oliwą truflową  i szczypiorkiem
bbq sauce, mustard, pickled cucumber, bacon, 
mimolette cheese, arugula, tomato, fries with 
Emilgrana cheese, truffle oil with chives

51 pln
180 g / 

500 g

Bułeczka Bao  
z wolno pieczoną karkówką 
Bao bun with slow-roasted pork neck
sos teryaki, aioli, pikle warzywne, prażone 
orzeszki ziemne, miks sałat, dressing cytrynowy
teryaki sauce, aioli, pickled vegetables, roasted 
peanuts, salad mix, lemon dressing

43 pln
120 g / 
400 g

Bułeczka Bao  
z grillowanym  boczniakiem 
Bao bun with grilled oyster mushroom
korniszon, sos teriyaki, aioli, pikle warzywne, 
prażone orzeszki ziemne, miks sałat, dressing 
cytrynowy
gherkin, teriyaki sauce, aioli, pickled vegetables, 
roasted peanuts, salad mix, lemon dressing

41 pln
120 g / 
400 g

Bułeczka Bao  
z soczystym kurczakiem 
Bao bun with tender chicken
kurczak, relish paprykowy, pikle warzywne, 
dymka, sezam, miks sałat, dressing cytrynowy
chicken, bell pepper relish, pickled vegetables, 
spring onions, sesame seeds, lettuce mix, lemon 
dressing

43 pln
120 g / 
400 g

P r z y s t a w k i
A p p e t i z e r s

Krewetki z chorizo i czosnkiem
Shrimps with chorizo   and garlic
emulsja maślana na białym winie, chilli, natka 
pietruszki, pszenna bagietka, masło czosnkowe
butter emulsion in white wine, chilli, parsley, wheat 
baguette, garlic butter

52 pln
250 g

Ravioli z gruszką
Ravioli with pear
kremowy sos z gorgonzolą, rukola, ser 
Emilgrana, prażone orzechy włoskie
creamy gorgonzola sauce, arugula, Emilgrana cheese, 
roasted walnuts

35 pln
280 g

Pierożki ‘Gyoza’ z kurczakiem
‚Gyoza’ dumplings with chicken
wakame, sos gochujang, enoki, boczniak, 
marchewka, kolendra, bazylia, sezam
wakame, gochujang sauce, enoki, oyster mushroom, 
carrot, coriander, basil, sesame

33 pln
280 g

Hummus
tahini, prażony sezam, zatar, pita, sałatka  
z oliwek, granat, oliwa
tahini, roasted sesame, zaatar, pita, olives salad, 
pomegranate, olive oil

29 pln
250 g

Smażone boczniaki w tempurze
Fried oyster mushrooms in tempura
majonez z fermentowanego chilli, miks świeżych 
sałat
fermented chilli mayonnaise, fresh salad mix

27 pln
250 g

„Panuozzo” wypiekane u nas
Homemade „Panuozzo”
pasta z tuńczyka, limonka, kolendra, koperek, 
piklowane ogórki, majonez kaparowy
tuna paste, lime, coriander, dill, pickled cucumbers, 
caper mayonnaise

31 pln
80 g / 
350 g

Tatar z mięsa wołowego
Beef tartare
majonez z pietruszki ,sezonowe pikle, cebulka 
szalotka, żółtko
parsley mayonnaise, seasonal pickles, onion, shallot, 
Egg yolk

49 pln
80 g / 
200 g

Carpaccio wołowe
Beef carpaccio
marynowana polędwica wołowa, młody rozmaryn, 
pieprz Syczuański, ser Emilgrana, cebulki 
borettane, kapary, emulsja truflowa, rukola
marinated beef tenderloin, young rosemary, Sichuan 
pepper, Emilgrana cheese, borettane onions, capers, 
truffle emulsion, arugula

51 pln
80 g / 
200 g



Z u p y
S o u p s

Krem z sera parmezan 
Parmesan cheese cream
pietruszka, creme fraiche, grzanki z chleba 
żytniego, siekane zioła, oliwa truflowa
parsley, creme fraiche, rye bread croutons, chopped 
herbs, truffle oil

28 pln
250 g

Krem z grzybów leśnych
Cream of forest mushrooms
smażone enoki, kapary, creme fraiche, pstrąg 
wędzony na ciepło, szczypiorek
fried enoki, capers, creme fraiche, hot smoked trout, 
chives

34 pln
300 g

Tajska zupa z mlekiem kokosowym
Thai soup with coconut milk
kawałki kurczaka, liście limonki, makaron ryżowy, 
oliwa chilli, marynowane warzywa korzeniowe, 
kolendra, czarny sezam
pieces of chicken, lime leaves, rice noodles, chili oil, 
marinated root vegetables, coriander, black sesame

29 pln
300 g

S a ł a t k i
S a l a d s

Sałatka z grillowanym serem 
halloumi i soczystymi plastrami 
z piersi kurczaka
Salad with grilled halloumi cheese & juicy 
sliced chicken breast
miks sałat, sos z owoców leśnych, marynowana 
gruszka, pomarańcza, chips ryżowy
salad mix, forest fruit sauce, marinated pear, orange, 
grissini, rice chips

46 pln
380 g

Ciepła sałatka z pieczoną dynią
Warm salad with baked pumpkin
hummus, granat, prażony sezam, ser feta, rukola, 
natka pietruszki
hummus, pomegranate, roasted sesame, feta cheese, 
arugula, parsley

39 pln
350 g

Sałatka z krewetkami (5 szt.)
Salad with shrimps (5 pcs.)
krewetki, sałaty, grzanki z chleba, ser Emilgrana, 
jajko mollet, dressing Cesar
shrimps, fresh salad, bread croutons, Emilgrana 
cheese, mollet egg, Cesar dressing

49 pln
350 g

Tagliatelle a’la norma
pieczony bakłażan, krewetki, chilli, sos 
pomidorowy, ricotta, natka pietruszki
baked eggplant, shrimps, chilli, tomato sauce, ricotta, 
parsley

53 pln
100 g / 

400 g

Udon
pikantny sos na bazie mleka kokosowego, 
krewetki, smażone warzywa korzeniowe, kiełki 
fasoli mung, bazylia, kolendra
spicy sauce based on coconut milk, shrimps, fried root 
vegetables, mung bean sprouts, basil, coriander

46 pln
100 g / 

400 g

Pappardelle a’la genovese 
brokuł, smażony kurczak, ser Emilgrana, bazylia, 
salsa z chorizo i suszonych pomidorów
broccoli, fried chicken, Emilgrana cheese, basil, 
chorizo   and sun-dried tomato salsa

45 pln
100 g / 

400 g

Risotto grzybowe
Mushroom risotto
boczniak, plastry świeżej pieczarki, smażone 
enoki, mascarpone, ser Emilgrana, rukola, oliwa 
truflowa
oyster mushroom, fresh sliced champignions, fried 
enoki, mascarpone, Emilgrana cheese, arugula, truffle 
oil

42 pln
420 g

M a k a r o n y  &  R i s o t t o
P a s t a  &  R i s o t t o



‘Pulled pork’
sos bbq, ser mozzarella, wolno pieczona 
karkówka wieprzowa, ketchup z cebuli, śliwka 
wędzona, chrzan
bbq sauce, mozzarella cheese, slow-roasted pork 
neck, onion ketchup, smoked plum, horseradish

39 pln

Polska
Polish
sos pomidorowy, biały ser wędzony, ser 
mozzarella, żurawina, boczek
tomato sauce, white smoked cheese, mozzarella 
cheese, cranberries, bacon

41 pln

P i z z a  S z e f a  K u c h n i
C h e f ’ s  P i z z a

Kurczak & Pesto
Chicken and Pesto
kremowy sos śmietankowy, ser pleśniowy ‘Lazur’, 
ser mozzarella, brokuł, zielony groszek
cream sauce, ‚Lazur’ blue cheese, mozzarella cheese, 
broccoli, green peas

44 pln

D e s e r y
D e s s e r t s

Crème brulée z sorbetem malinowym 
Crème brulée with raspberry sorbet
owoce sezonowe, sos mango, palona biała 
czekolada
seasonal fruit, mango sauce, roasted white chocolate

28 pln
200 g

Brownie czekoladowe
Chocolate brownie
sos jeżynowy, lody waniliowe, owoce
blackberry sauce, vanilla ice cream, fruit

28 pln
220 g

Sernik baskijski 
Basc Cheescake
sos z mlecznej czekolady, prażone orzechy 
laskowe
milk chocolate sauce, roasted hazelnuts

31 pln
250 g

Klasyczny Fondant
Classic Fondant
lody o smaku słonego karmelu, palone 
chrupiące kawałki czekolady
salty caramel ice cream, roasted crispy chocolate 
flakes

29 pln
180 g

P i z z a  w ł o s k a
I t a l i a n  p i z z a

Margherita
sos pomidorowy, mozzarella, bazylia
tomato sauce, mozzarella, basil

29 pln 

Salami picante
sos pomidorowy, mozzarella, spianata piccante, 
ser Emilgrana, pomidorki concasse, rukola
tomato sauce, mozzarella, spianata piccante, 
Emilgrana cheese, concasse tomatoes, arugula

37 pln 

Capricciosa
sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, 
pieczarki, karczochy
tomato sauce, mozzarella, cotto ham, mushrooms, 
artichokes

34 pln 

Parma
sos pomidorowy, mozzarella, szynka parmeńska, 
pomidor concasse, rukola
tomato sauce, mozzarella, Parma ham, tomato 
concasse, arugula

38 pln 

Hawajska
Hawaiian
sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, 
ananas
tomato sauce, mozzarella, cotto ham, pineapple

34 pln



Fish & chips
smażony dorsz w chrupiącej panierce piwnej, 
sos tatarski, frytki francuskie, grillowana cytryna
fried cod in crispy beer batter, tartar sauce, French 
fries, grilled lemon

 

54 pln
 180 g / 

450 g

Łosoś glazurowany sosem teryaki z 
warzywami stir-fry
Salmon glazed with teryaki sauce  
with stir-fry vegetables
ryż basmati, olej sezamowy, papryka, brokuł, 
kiełki fasoli mung, prażony sezam, kolendra
basmati rice, sesame oil, pepper, broccoli, mung 
bean sprouts, roasted sesame, coriander

 

71 pln
 160 g / 

450 g

Kurczak YAKITORI
Chicken YAKITORI
brokuł, pak choy, kremowe puree, palone 
masło, sos bulgogi, sezam
broccoli, pak choy, creamy puree, burnt butter, 
bulgogi sauce, sesame

 

 47 pln
 180 g / 

450 g

Pierś z kurczaka z szynką 
parmeńską
Chicken breast with Parma ham
sos z serem ‘Lazur’, hiszpański croquette  
z ziemniaka, marchewka, tamaryndowiec
‘Lazur’ cheese sauce, Spanish potato croquette, 
carrot, tamarynd

 

 53 pln
 180 g / 

450 g

Udko z kaczki confit
Duck leg confit
puree z marchewki z miso, karmelizowane 
słodkie buraki, kopytka, grillowana brzoskwinia, 
demi glace, wiśnie
carrot puree with miso, caramelized sweet beets, 
potatoes noodles, grilled peach, demi glace, 
cherries

 

 58 pln
 190 g / 

500 g

Różowa polędwiczka wieprzowa
Pink pork tenderloin
zielony pieprz, palony brokuł, pieczone 
ziemniaki ‚La rette’ z ziołami, porzeczka, mięta, 
puree z moreli
green pepper, roasted broccoli, baked potatoes  
‘La rette’ with herbs, currant, mint, apricot puree

59 pln
 180 g / 

500 g

Żeberka wieprzowe w sosie bbq
Pork ribs in bbq sauce
colesław, chimmichuri, frytki z wędzoną papryka
coleslaw, chimmichuri, fries with smoked paprika

 

61 pln
 350 g / 

600 g

Policzki wołowe
Beef cheeks
kremowe puree ziemniaczane z truflą, cebulka 
borettane, warzywa sezonowe, sos demi glace z 
czerwonym winem
creamy potato puree with truffle, borettane onion, 
seasonal vegetables, demi glace sauce with red wine

 

 65 pln
180 g / 

500 g

Polędwica ‘Stir fry’
‚Stir fry’ beef tenderloin
plastry polędwicy wołowej, smażone warzywa 
korzeniowe, sos ostrygowy, imbir, sos ‘sweet 
chilli’, orzeszki ziemne, ryż basmati, sezam, 
kolendra, bazylia
slices of beef tenderloin, fried root vegetables, 
oyster sauce, ginger, ‚sweet chilli’ sauce, peanuts, 
basmati rice, sesame, coriander, basil

 

 83 pln
 140 g / 

450 g

Stek z polędwicy wołowej z sosem 
pieprzowym
Beef tenderloin steak with pepper saucez
ziemniaki francuskie ‘La rette’, ser Emilgrana,  
grillowana mini sałata rzymska i dynia, oliwa 
truflowa
french ‘La rette’ potatoes, Emilgrana cheese, grilled 
baby romaine lettuce & pumpkin, truffle oil
 

 125 pln
 200 g / 

500 g

D a n i a  g ł ó w n e
M a i n  c o u r s e



P i w o
B e e r

Napoje zimne
Cold drinks 
Coca Cola Zero, Coca Cola, Fanta,  
Sprite, Kinley tonic water, Fuzetea

0,25 l
 10 pln

Karafka wody 
gazowana / niegazowana
sparkling / still

1 l
 14 pln

Kropla Beskidu
gazowana / niegazowana
sparkling / still

0,33 l
 10 pln

Sok Cappy 
pomarańcza, jabłko
orange / apple

0,25 l
 10 pln

Świeży sok wyciskany
pomarańcza / grejpfrut / mix
orange / grejpfrut / mix

0,33 l
 18 pln

Lemoniada cytrynowa
lemon lemonade

0,33 l / 1 l 
 13 pln / 19 pln

Piwo butelkowe
Bottled beer
Amber Złote Lwy  0,5 l / 17 pln

Amber APA 0,5 l / 17 pln

Książęce IPA 0,5 l / 19 pln

Książęce Złote Pszeniczne 0,5 l / 19 pln

Napoje gorące 
Hot drinks
Espresso  13 pln

Americano  13 pln

Cappucino  15 pln

Latte  16 pln

Pumpkin spice Latte  18 pln

Baileys Latte  20 pln

Flat white  15 pln

Mleko roślinne
sojowe / migdałowe
soja / almond

 5 pln

Amber Czarny Bez 0,5 l / 17 pln

Peroni 0,33 l / 18 pln

Peroni 0% 0,33 l / 18 pln

N a p o j e
D r i n k s

Herbata Piag
czarna, earl grey, zielona, biała  
z brzoskwinią i ananasem, rooibos  
ze skórką z pomarańczy, owocowa
black, earl grey, green, white with peach and 
pineapple, rooibos with orange peel, fruits

 16 pln

Biały grzaniec z białą czekoladą 
white mulled wine & white chocolate

 23 pln

Czerwone wino grzane 
z pomarańczą 
red mulled wine with orange

 23 pln

Wiśniowa herbata rozgrzewająca
cherry warming tea

 19 pln



L a R o s a  S p r i t z ’ s

L a R o s a  c l a s s i c ’ s

Whiskey sour
Whiskey Jameson, bitter Angostura, białko, sok z 
cytryny, syrop cukrowy
Whiskey Jameson, bitter Angostuja, egg white, lemon 
juice, sugar syrup

29 pln

Porn Star Martini 
Wódka Finlandia, wino musujące, puree 
Marakuja, sok z limonki, syrop cukrowy, wanilia
Vodka Finlandia, sparkling wine, puree Passion fruit, 
lime juice, sugar syrup, vanilla

28 pln

Heart of stone 
Bourbon Jack Daniels, mezcal Monte Alban, 
wermut Martini Rosso, likier Cynar, syrop  
z wisienek Amarena
Bourbon Jack Daniels, mezcal Monte Alban, vermouth 
Martini Rosso, liqueur Cynar, amarena cherry syrup

37 pln

Canchanchara
Rum Bacardi Spiced, miód, limonka
Rum Bacardi Spiced, honney, lime

38 pln

Kwai feh Spritz 
Likier Kwai feh, wino musujące, syrop cukrowy, 
woda gazowana, cytryna
Liqueur Kwai feh, sparkling wine, sugar syrup, 
sparkling water, lemon

27 pln

Choya Spritz 
Wino Choya, likier Lillet Blanc, wino musujące, 
woda gazowana, mięta
Wine Choya, liqueur Lillet Blanc, sparkling wine, 
sparkling water, mint

31 pln

Aperol Spritz
Likier Aperol, wino musujące, woda gazowana, 
pomarańcza
Liqueur Aperol, sparkling wine, sparkling water, 
orange

29 pln

Campari Spritz
Likier Campari, wino musujące, woda gazowana, 
pomarańcza
Liqueur Campari, sparkling wine, sparkling water, 
orange

33 pln

Lady Rosa
Gin Gordon’s Pink, wermut Martini Bianco, 
Sprite, sok z cytryny, syrop cukrowy
Gin Gordon’s Pink, vermouth Martini Bianco, Sprite, 
lemon juice, sugar syrup

29 pln

Limoncello Spritz
Likier Limoncello, wino musujące, woda 
gazowana, cytryna
Liqueur Limoncello, sparkling wine, sparkling water, 
lemon

29 pln

Cynar Spritz
Likier Cynar, wino musujące, woda gazowana, 
pomarańcza
Liqueur Cynar, sparkling wine, sparkling water, orange

28 pln

Midori Spritz
Likier Midori, wino musujące, woda gazowana, 
cytrynya, syrop z kwiatu bzu
Liqueur Midori, sparkling wine, sparkling water, 
lemon, elderflower syrup

29 pln



A l k o h o l e
S p i r i t s

Whisky szkocka
Scotch Whisky 40 ml

Chivas Regal 12 YO 20 pln

Ballantines 12 YO 20 pln

Talisker 10 YO 30 pln

Ardbeg 10 YO 40 pln

Glenfiddich 12 YO 32 pln

Glenfiddich 15 YO 42 pln

Glenfiddich 18 YO 52 pln

Lindores Abbey Single Malt 
MCDXCIV 

39 pln

Whiskey Irlandzka
Irish whiskey 40 ml

Jameson 18 pln

Waterford „The Cuvee 1,1” 47 pln

Amerykańska whiskey
American whiskey 40 ml

Wild Turkey 81 25 pln

Jack Daniel’s 20 pln

Jack Daniel’s Single Barrel 25 pln

Heaven’s Door 27 pln

Whisky Japońskie
Japanese whisky 40 ml

Tottori Japanese 32 pln

Fuyu Japanese 25 pln

Rum 40 ml

Bacardi Spiced 17 pln

Bacardi Carta Blanca 17 pln

Wódka
Vodka 40 ml

Finlandia 14 pln

Ostoya 14 pln

Beluga Transatlantic 29 pln

Belvedere 28 pln

Ciroc Peach 27 pln

Cognac / Brandy 40 ml

Metaxa 3* 15 pln

Metaxa 6* 18 pln

Hennessy VS 30 pln

Tequila 40 ml

Jose Cuervo Reposado 17 pln

Jose Cuervo Blanco 17 pln

Gin 40 ml

Gordon’s 16 pln

Gordons Pink 16 pln

Etsu Double Yuzu 27 pln

Monkey 47 30 pln

Wermut
Vermouth
Martini Rosso 40 ml / 14 pln

Martini Rosato 40 ml / 14 pln

Martini Blanco 100 ml / 14 pln


